
Liebe Gäste

Willkommen im GREENHOUSE.
Gönnt Euch bei Eurem Aufenthalt in 
unserem Restaurant einen kleinen Urlaub 
vom Alltag. Beachtet bitte, dass wir aus-
schließlich Fleisch vom Rind, Schwein und 
Geflügel aus artgerechter und gesunder 
Haltung verarbeiten. Die Herkunft, Auf-
zucht, Haltung und Schlachtung wird 
durch unsere Lieferanten dokumentiert.

Übrigens kann man bei uns auch Feiern. 
Lasst Euch gern von unseren Mitarbeitern 
für Euer geplantes Event beraten.

Euer GREENHOUSE Team

AUS DEM WOK

Alle Wokgerichte werden mit Jasminreis serviert

Yellow Mango Chicken 3  22,00 €

mit Hühnchen, Wokgemüse, Mango und gelbem  
Kokosmilch-Curry

Red Devil Beef Curry 3  24,00 €

mit Steakstreifen, Wokgemüse und  
rotem Kokosmilch-Curry

Sweet Potato Curry 3  19,50 €

mit Wokgemüse und gelbem Kokosmilch-Curry

Chino Ranch Vegetables 10,13 vegan  19,50 €

buntes Pfannengemüse und Babyspinat mit Orangen-
Chili-Infusion und frittiertem Tofu

PASTA

California Summer Pasta 4,7  16,50 €

Penne Rigate in Orangen-Chili-Sahne mit 
Hähnchenbrust 

Healthy & Vegan Pasta 8,9   16,00 €

Nudeln mit GREENHOUSE Pesto und buntem Gemüse, 
glutenfreie Nudeln

Mac’n Cheese 1,4,7  15,00 €

Mini-Macaroni in Käsesauce mit Cheddar gratiniert

KIDS

Dazu eine Kugel Eis und nur für Kids

Kids Stix 1,4,7,10  8,50 €

panierte Hähnchenbrust mit French fries

Kids Pasta 1,4,7,9  7,00 €

Penne Rigate in Tomatensauce mit Käse

Kids Burger 1,4  11,00 €

kleiner Hamburger mit French fries

Kids Rice 4,10,13  9,50 €

Reispfanne mit Wokgemüse und Hühnchen

SNACKS

Tortilla Chips 7  8,50 €

serviert mit Avocado-Sauerrahm-Creme und Salsa
+ Cheddar Cheese 7   3,50 €

Sweet Potato Fries 4,7  8,50 €

Süßkartoffel-Pommes mit Trüffelmayonaise

Garlic Bread 1,4,7  7,50 €

Knoblauchbrot mit Käse überbacken

Monty’s Supernachos 7,8,9,13

Tortilla Chips mit Chili Con Carne und Cheddar 
überbacken, dazu Salsa, Avocado-Sauerrahm-
Creme, Jalapeños, Beans und und Crema
 15,50 €

für zwei 28,00 €

STARTERS

Coconut-Lemongras-Soup 13 vegan  8,50 €

Kokosnuss-Zitronengras-Shiitake

Vegetable Tempura 4,11 vegan  10,00 €

knuspriger Gemüsemix mit cremigem Chipotledip

Shrimp Tempura 1,4,5,7,11  13,50 €

Garnelen im Knusperteig mit Wasabicreme

Meat Bon Bon’s 1,4,7,10,11  13,50 €

von Pulled Pork und Beef-Brisket mit dreierlei Dip

GREENHOUSE Starter Combo 1,4,5,7,10,11

kleine Coconut-Lemongras-Soup, 
Vegetable & Shrimp-Tempura,
Meat Bon-Bon und Garlic Bread
 ab zwei Personen  

 pro Person 13,00 €

SALATE

Caesar Salad 1,4,7  13,50 €

Römersalat in cremigen Caesardressing
mit Kirschtomaten, Garlic-Croutons & Parmesan

zwei Garnelen on Top 5 7,00 €

gegrilltes Hühnchen on Top   7,00 €

Chili-Mango-Chicken-Salad 13  17,50 €

marinierte, gegrillte Hähnchenbrust mit Mango Chutney 
an bunten Salaten in Himbeervinaigrette

Burger Salad 7  17,50 €

bunter Ackersalat in Meerrettich-JoghurtDressing mit 
180g gegrilltem Premium Beef Burger und Greenhouse 
Chutney

GREENHOUSE Salad 11 vegan  16,00 €

bunter Ackersalat in Honig-Senf-Vinaigrette mit Falafel-
Bällchen und karamellisierter rote Beete

STREETFOOD

Quesadilla 4,7

gefüllte, gegrillte Weizentortilla mit Cheddar, Avocado-
Sauerrahm-Creme, Crema und Salsa …
mit Chili Con Carne 9,13   18,50 €

mit mariniertem &  

gegrillten Hähnchen    18,50 €

mit Gemüse 13    17,50 €

Classic Burrito Bowl 4,7,10

gebackene Tortilla-Schale gefüllt mit Eisbergsalat, 
Mexican-Reis, Avocado-Sauerrahm-Creme,  
Crema und Salsa …
mit Chili Con Carne 9,13   18,50 €

mit mariniertem &  

gegrillten Hähnchen 12,13   18,50 €

mit Gemüse 13    17,50 €
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HOMEMADE PREMIUM BURGER

alle Burger aus reinem Premium Beef vom Hohenloher 
Rind aus Schwäbisch Hall, serviert mit french fries and 
Cole Slaw

Pimp your Burger with 

sweet potato fries  +3,00 €

All American 1,4,7,11,12   19,50 €

grilled Beef serviert mit Salat, Gurke, Tomate & Zwiebeln 
mit homemade Burger Sauce

Chili-Cheese-Bacon 1,4,7,11,12   20,50 €

unser All American mit Cheddar Cheese, Jalapeños & 
krossem Bacon

Mexican 1,4,7,11,12  20,50 €

nach einem Originalrezept aus Tijuana mit Salat, 
Salsa, Avocado-Sauerrahm-Creme, Cheddar Cheese, 
Jalapeños & rosa Zwiebel-Relish

The CRISPY Caesar 1,4,7,12  20,50 €

marinierte, knusprige Hühnerbrust mit Caesar-Mayo, 
Tomaten, Salat, Zwiebeln und Parmesan

Big Kahuna 1,4,7,11,12  21,50 €

bekannt aus Pulp Fiction mit Salat, Ananas, Käse, 
Zwiebeln, Bacon & einer fruchtigen Hawaii Spezial Sauce

„Vegana“ Burger 4,8 vegan  19,50 €

Gemüse-Patty mit Bio-Haferflocken, Shiitake, 
homemade Mozzarella, Ananas, Chipotledip und sweet 
potato fries

Fajita Grill 4,7

Chicken   23,50 €

Beef   25,00 €

Tofu 13  19,50 €

gegrillt mit Paprika & Zwiebeln und anschließend 
mit Tequila flambiert, serviert mit Weizentortilla, 
Salsa, Eisbergsalat, Guacamole, Cheddar Cheese 
und Avocado-Sauerrahm-Creme

GRILL

GREENHOUSE Spareribs 4,7,10,11  24,50 €

serviert mit homemade BBQ-Sauce,  
Cole Slaw und French fries

Rumpsteak mit Süßkartoffelpüree,  

Miso-Butter und Gartensalat7,13   29,50 €

pimp your steak like  

Surf’n Turf mit zwei Shrimps 5   +7,00 €

Chili Con Carne 7,8,9,13  19,50 €

vom Fleisch aus artgerechter Aufzucht mit Tomaten, 
Beans, Avocado-Sauerrahm-Creme mit Tortilla Chips 
und Cheddar

GREENHOUSE Combo 1,4,7,10,11

BBQ Spareribs, Meat Bon-Bon, Chicken Quesadilla, 
Caesar Salad, Sweet Potato fries, Crema, 
Salsa und Avocado-Sauerrahm-Creme 26,50 €

SWEETS

Churros 4,7,13  7,00 €

gebackene Teigringe mit homemade Choco-Dip

Trio of Sorbets vegan   8,50 €

dreierlei Fruchtsorbets

Crème brûlée 1,7  8,50 €

karamellisierte Crème mit dem Aroma  
von der Tonkabohne

Tod durch Schokolade 1,4,7,8,13  11,00 €

lauwarmes Küchlein, Mousse aux  
chocolate & Pralinen-Eis

Sticky Toffee 1,4,7,8  9,50 €

Schokoladen-Dattel-Brownie, Vanilleeis und 
unbelievable English-Toffee-Cream 
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APERITIF / STARTER DRINKS

Prosecco   0,1 l 6,00 €

Hugo 3,A3  0,2 l 8,50 €

Holunderblütensirup, Zitrone, Minze, Soda, Prosecco

Aperol Sprizz 1,A3  0,2 l 8,50 €

Aperol, Orange, Prosecco, Soda

Negroni 1  9,50 €

Tanqueray Gin, Campari, roter Vermouth

Afterwork 1,A3  9,50 €

homemade Vermouthlikör aus Grapefruit, Aloe Vera, Yuzu, 
Zitrone und Zucker, Prosecco, Soda

Sarti Spritz A3  8,50 €

Blutorange, Mango, Maracuja, Prosecco

SOFTDRINKS

San Pellegrino   0,25 l 2,80 €

  0,75 l 6,50 €

Aqua Panna   0,25 l 2,80 €

  0,75 l 6,50 €

Pepsi 1,5  0,33 l 3,80 €

Pepsi Light 1,5,7  0,33 l 3,80 €

7up 3  0,33 l 3,80 €

Mirinda 1,5  0,33 l 3,80 €

Schwip Schwap 1,5  0,33 l 3,80 €

Schweppes Ginger Ale 1  0,2 l 3,50 €

Schweppes Bitter Lemon 3,6   0,2 l 3,50 €

Schweppes Tonic Water   0,2 l 3,50 €

Isenbeck Malzbier 1  0,33 l 2,80 €

Rixdorfer Fassbrause 1  0,33 l 2,80 €

DIETZ PREMIUMSÄFTE UND NEKTARE

Apfel naturtrüb, Orange, Rhabarber, 

Ananas, Maracuja, Mango, Cranberry, 

Banane, Sauerkirsche   0,2 l 3,00 €

  0,4 l 5,00 €

DAILY FRESH

Homemade Lemonade

Täglich wechselnde, frische Lemonade 
  0,4 l 6,50 €

  1,5 l Pitcher 18,50 €

Homemade Eistee

Täglich wechselnder, frischer Eistee 
  0,4 l 6,50 €

  1,5 l Pitcher 18,50 €

Holunderschorle   0,4 l 5,50 €

Holunderblütensirup, Minze, Soda

Hibiskus-Wasser 1  1 l 9,50 €

Cranberrynektar, Hibiskussirup, Soda

Citrus Fizz  1 l 9,50 €

Minze, Limetten, Zitronen, Gurke, Soda

BIER

Warsteiner vom Fass A1  0,3 l 3,90 €

  0,5 l 5,40 €

Estrella Galicia vom Fass A1   0,3 l 4,20 €

 0,5 l 5,60 €

König Ludwig Hefeweizen A1  0,5 l 5,40 €

König Ludwig Kristallweizen A1  0,5 l 5,40 €

König Ludwig Dunkelweizen A1  0,5 l 5,40 €

König Ludwig alkoholfrei  0,5 l 5,40 €

Warsteiner alkoholfrei A1  0,3 l 3,50 €

Corona A1,3 0,33 l 4,50 €

LESS TIPSY

Flower Power A3  7,50 €

Martini Floreale alkoholfrei, Zitrone, Thymian, Soda

Vibrante Spritz A3,3  7,50 €

Martini Vibrante alkoholfrei, Rhabarber, Soda

Gin Tonic 0,0 % 6  7,50 €

Gin alkoholfrei, Tonic Water

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Green Summer Fizz 1,2  6,50 €

Aloe Vera, Zitronengras, Minze, Waldmeister und Soda

Creamy Colada A2,A3  6,50 €

Cocoscreme, Ananassaft, frische Ananas und Sahne

Solero 2  6,50 €

Mangopüree, Maracujanektar, Vanillesirup und Limettensaft

Mosquito 1,6  6,50 €

Ginger Ale, Limettensaft, weißer Rohrzucker,  
Limetten und Minze

Greeni 1,3  6,50 €

Limettensaft, Ananassaft, Minze und Ginger Ale

Basil Mint Smash   6,50 €

Basilikum, Minze, Zitrone, Soda

COCKTAILS

Cocktail of the Day  10,00 €

Täglich wechselnder Special Cocktail

Mojito 3  9,50 €

Bacardi Carta Blanca, Limettensaft, weißer Rohrzucker,  
Minze und Soda

Caipirinha 3  9,50 €

Cachaca, Limetten Cordial, weißer Rohrzucker und Limetten

Moscow Mule 6  9,50 €

Vodka, frischer Limettensaft, Gurkensaft und Ginger Beer

Cosmopolitan 1  9,50 €

Vodka, Limettensaft, Orangenlikör, Cranberrynektar

Cosmopolitan 1934 1,6  10,50 €

Gin, Limettensaft, Orangenlikör, Himbeere

Yellow Spring Smash A1,2,7  9,50 €

Chartreuse Jaune, frischer Limettensaft, Zucker,  
Orangenlikör und Minze

Pina Colada 1,2,A2,A3  10,50 €

Bacardi Carta Oro, Kokoscreme, Ananassaft,  
weißer Rohrzucker, Sahne und frische Ananas

Swimming Pool 1,2,A2,A3  10,50 €

Bacardi Carta Blanca, Vodka, Blue Curacao, Kokoscreme, 
Ananassaft, weißer Rohrzucker, Sahne und frische Ananas

Planter’s Punch 1  9,50 €

Bacardi Carta Negra, Grenadine, Limettensaft,  
Ananassaft, Angostura und Muskat

Mai Tai 1,10  10,50 €

Rum blend, Orangenlikör, Limettensaft, Mandelsirup und 
Ananassaft

Honey & Smoke Mezcal 3,6  10,50 €

Mezcal, Honig, Ginger beer, Orangenlikör

White Lady 1  10,50 €

Gin, Cointreau, Limettensaft, Orangen bitters und Eiweiß

Jungle Bird 3,1  10,50 €

Rum, Campari, Limettensaft, Ananassaft, Zucker, Peychauds bitters

Espresso Martini 1,5  10,50 €

Vodka, Cafélikör, Espresso

Tommy’s Margarita 1  10,50 €

Tequila reposado, frischer Limettensaft, Agavendicksaft, 
Cointreau, hausgemachter Zitrusbitter

Gin Basil Smash 6  11,50 €

Bombay dry Gin, Zitronensaft, Basilikum und weißer Rohrzucker

Long Island Ice Tea 1,5,6  11,50 €

Bacardi Carta Blanca, Tequila Reposado, Cachaca, Orangenlikör, 
Vodka, Zitronensaft und homemade Cola-Sirup aus Kardamom, 
Café, Zitrone, Zucker, Ingwer & Zimt

PROSECCO

Prosecco Mionetto A3   0,75l 40,00 €

Prosecco Mionetto Rosé A3   0,75l 40,00 €

GIN TONICS 5CL

Bombay Sapphire 9,00 €

Tanqueray ten  9,00 €

Mampe’s Kreuzberg Gin  9,00 €

Malfy Rosa Sicilian Pink Grapefruit  9,00 €

Hendrick’s  10,00 €

Monkey 47  10,00 €

Brockmanns  10,00 €

Spree Gin  10,00 €

Wir servieren unsere Gin Tonics mit Schweppes Tonic Water

SOUR’S

Whiskey 1,2  10,50 €

Bourbon, Zitronensaft, weißer Rohrzucker, Eiweiß und 
Angostura

Amaretto 1,2,10  10,50 €

Di Saronno, Apricot Brandy, Zitronensaft,  
weißer Rohrzucker und Muskat

Vodka 1,2,A3  10,50 €

Vodka, Vermuthlikör, Aloe Vera,  
Grapefruit, Zitrone und weißer Rohrzucker

Aperol Sour 1,2,A3  9,50 €

Aperol, Rhabarber, frischer Limettensaft und weißer Rohrzucker

Pisco Sour 1,2,A3  9,50 €

Pisco, frischer Zitronensaft, weißer Rohrzucker,  
Eiweiß und Zimt

Rum Sour 10  9,50 €

Rum, homemade Rotweinsirup, Zitrone, Zimt

PITCHER

Pitcher frozen Margarita  1 ,5l 36,00 €

Tequila, Orangenlikör, frischer Limettensaft, Zucker

Du hast die Wahl aus…

Erdbeere oder Mango

LONGDRINKS

Whiskey Cola 1,5   9,00 €

Cuba Libre 1,5   9,00 €

Vodka Lemon 7  9,00 €

Campari Orangensaft 1,A3  9,00 €

Horse’s Neck 1  9,00 €

DIGESTIF 4CL

Amaretto Di Saronno 6,00 €

Molinari Sambuca 6,00 €

Jägermeister 6,00 €

Baileys Cream 1,5,A2 6,00 €

Ramazotti 6,00 €

Grappa Nardini 7,00 €

Schladerer Williams Birne 7,00 €

Cazadores Tequila blanco / reposado 7,00 €

Grey Goose Vodka 8,00 €

WEINE

Weine enthalten Sulfite. Jahrgänge bitte beim Personal erfragen.

Weiss
Offen

Sauvignon blanc   0,2 l 7,50 €

Riesling   0,2 l 7,50 €

Grauburgunder   0,2 l 7,50 €

  0,5 l Karaffe 17,50 €

  1,0 l Karaffe 33,00 €

RotOffen

Syrah   0,2 l 7,50 €

Merlot   0,2 l 7,50 €

Primitivo   0,2 l 7,50 €

  0,5 l Karaffe 17,50€

  1,0 l Karaffe 33,00 €

Rosé

Rosé    0,2l 7,50 €

KAFFEE / TEE

Espresso 5  2,80 €

Doppelter Espresso 5   3,80 €

Café Créme 5   3,50 €

Milchcafé A2,5   3,80 €

Cappuccino A2,5   3,80 €

Latte Macchiato A2,5   4,50 €

Darjeeling   4,00 €

Grüner Tee   4,00 €

Frische Minze   4,00 €

Ingwertee   5,00 €


